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Oszi napsiitéses iskolakezdés volt
a Hegykozcsatar-i Benedek Elek 1 = VI
osztalyos iskolaiban és évodaiban

Az elsé sziil8értekezlet, Mész4ros Gizella taniténd,
aki bevezeti majd 6ket a betiik birodalmaba

Sz¢ép Bszi napstitéses iskolakezdés volt a Hegykoz-
csatar-i Benedek Elek I — VIII osztalyos iskoldiban és
évodaiban szeptember 13-an hétfén déleléte, a gye-
rekek, akik kisebb csoportokban kacardszva mesélték,
egymas szavdba vigva nyari élményeiket.

Egy modern kozponti ftitéses, kiviil belil felajitott,
kifestett, hészigetelt, eurdpai normaknak megfeleld
iskola varta a nebuldkat.

Az évnyitdt az iskola udvardn tartottak meg, min-
denki tiirelmesen hallgatta végig a hivatalos megnyi-
t6 beszédeket, amelyet egy tanévnyitd ahitat el6zote
meg Mikl6s Csaba reformatus lelkipasztor szolgalataval.

Nemcsak a hatdron és a kertekben kopogtatott be
az 6sz, de a hegykozcsatari iskolacseng6t is ,, meghuz-
ta.” Ez a csengd hat gyereknek sz6lt (sajnos csak hat-
nak), ugyanis ennyi tanulni vagyé kisgyerek [épte 4t
az elsé osztaly kiiszobét. Sajnos az elmult években
egy erds létszam csokkenés észlelhetd a Hegykozesa-
tar kozség iskoldiban, mert mindhidba a modern uj
iskola, ha nincs tanuld. Az okokrdl és okozatokrol
érdemes lenne elgondolkozni és kozosen az onkor-
ményzattal egy vonzdsi stratégiat kiépiteni, mert
nagyon sok sziilé a kozeli Nagyvérad iskoldiba, s6t
dvodaiba iratja be gyerekeit a jobb tanulmanyi eléré-
sek reményében, nem biztos, hogy nekik van igazuk,
hiszen az itteni tandrok felkésziiltsége és tanitdsi mdd-
szerei sem rosszabb az ottaniakénal.

A megnyitén jelen volt a helyi rend6rérs munka-
tarsa Drimbe Sebastian is, aki féleg a kozlekedési sza-
bélyokrdl, az uttesten valé kozlekedésrél gyalogosan
és biciklivel, valamint fegyelemrdl beszélt a gyere-
keknek.

Az iskola nebul6i ma még didkként, majd késdbb
fiatal felndttként probalnak megfelelni az Gjabb és
ujabb kihivasoknak, egyet sosem szabad elfelejteni:
azt, hogy vannak olyan 6rokérvényt értékek, mint az
emberszeretet, becstilet, szorgalom, szolidaritas, vagy
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riban veszi hasznat mindazoknak, amit elsajatitott,
ezért a tanitdk és tandrok minden szavat raktidrozzak
el az agyukban, és amikor sziikség lesz, rd akkor van
mit elévenni.

Az 6vodik is nagyjavitason és modernizaldson es-

Jfolytatds az 1. oldalysl

tek 4t, termopén ablakok, szalagpadlék, modern fes-
tés, 4j kornyezetkimél$ fabdl késziilt jétékok kerul-
tek az udvarokra, igy a gyerekek szebb és jobb korul-
mények kozt tanulhatnak, jatszhatnak. A hegykoz-

csatari dvoda, bévités alatt van, hiszen itt szeretne az

Onkorményzat egy hosszabbitott programmal ma-

éppen édes anyanyelvitk, amelyet mindenek felett, a

valtozé, mulandé és sziiletd ismeretek, készségek és kodé évodit beinditani, ezzel is segitve a szilket,

jératossagok felett is keresni, vigy4zni, rizni kell! akik munkahellyel rendelkeznek ¢és, nincs aki, feli-
gyeljen gyerekeikre a délutani 6rékban. Itt jelenleg

36 gyerekkel foglalkozik két 6voné.

Nem szabad elfelejtsiik, hogy a fegyelmezett, szor-
galmas tanul6 csak majd a késébbiekben, felnéttko-

Borozgatas kozhen

Aslégoljuk—é vagy nem, meg-
kérdeztem Jézsi bacsit. A jé oreg
csak nézett rdm, azt hitte, nem
hazulrél jovok. Nem Joézsi bacsi
nincsen semmi bajom. A borom
a tavaly és a tavalyelétt is pos-
hadt fulledt izd volt, milyen lesz
most az éretlen rothadt sz616bdl?
Jaj fiam a bor olyan mint a né:
elébb megnézzitk aztan megsza-
goljuk aztan megkostoljuk és ha
minden stimmel elfogyasztjuk!
Minden rendes embernek enge-
délyezve van egy reformétus po-
harral naponta.

A bornak kristélytisztdnak kell
lennie, mint a néknek és ez igy
igaz, maga nagy kolténk is a ndk-
hoz hasonlitja a bort. Mar pedig
egyik sem véltozott az id6k soran,
hiszen semmiség az a 150 ¢év.

»Kocsmdrosné arany virag- Ide a

legjobb bordt — Vén legyen, mint
a nagyanyim — Es tiizes, mint ifjd
babidm” Nem J6zsi bécsi egyszer
mar tettem bele Magyarorszig-
rél hozott szarés port, akkor meg
fijt a fejem tdle, majd szétlokee,
igaz a bor tiszta volt kristaly tisz-
ta. Nos édes fiam manapsag, mi-
ndségi bor kén nélkiil nem léte-
zik: kén az 4slég, kénpor amit
kaptal port és ha megfelel6en ada-
goljuk akkor gydgyszer, ha pedig
tulozzuk, akkor méreg (ez min-
denre érvényes). Tehdt a kén a
bor gyégyszere. Hogyan hasznél-
juk? A pince levegdjéncek fertée-
lenitésére, 2 hénaponként 1-2
grammot kobméterenként, tires
hordék kénezésére havonként,
hektdliterenként 2-3 grammot,
darabban [évé boroshordékban

. 14 14 / /
a virdgosodds és ecetesedés meg-

akadalyozasira hektoliterenként
2-3 grammot.

A beteg vagy gyanus borok
gyogyitasara 2-3 gr./ hl. A torétt,
vagy torésre hajlamos borok at-
fejtésekor 4-6 gr./ hl. édes borok
meg6rzésére szintén. A kénhid-
rogén vagy zaptojas szagli boro-
kat erésen kénezett hordéba fejt-
jiuk 6-7 gr./hl. Az 6 és gyenge
borok fejtésénél az tires hordét
gyengén kénezziik. Ne féljiink az
aslogolastol a borbdl 50-60 nap
alatt eltdvozik. Nos édes fiam
aromads jo mindségl, vitaminok-
ban gazdag téplalé bort csak jo
mindségl sz816bol, megfelel ke-
zeléssel lehet késziteni. Az ilyen
bor étrendiinkben nem a szeszes
ital karos szerepét tolti be, ha-
nem fontos taplalé élelmiszer.

Csatdr Csipkési Istefy
— Dobsz6 2004 november
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Mit kell tudni a kornyezettunkrol

A kornyezetvédelem nem mds, mint a torvények
betartdsa ¢s alkalmazdsa a kornyezet leromboldsa és
szennyezése ellen.

A kornyezet négy nagy kategériabdl 4ll: talaj, le-
vegd, viz és él8vilag (emberek, llatok és névények).

Az emberek, és a fold megdvisa érdekében foko-
zott figyelmet kell forditani a kornyezetvédelemre. Vi-
gyazni kell, hogy ne szennyezzitk be foldiink talajat,
felszini és altalaji vizeit, leveg@jét és élévilagat. Min-
den embernek érdekében all hogy megvédje kornye-
zetét, dvakodjon, attdl hogy olajt, vegyszereket ne
ontson a talajra vagy a vizekbe. Mérgez6 hulladéko-
kat ne égessenck el, mert ezzel szennyezik a levegdt.

Az ipar és a mezdgazdasig nagyfoku fejlesztésével
hozzajarulunk foldiink és kérnyezetiink szennyezé-
déséhez. A vegyi tizemek és a nehézipar nagyon sok
szennyezbanyagot bocsat ki a kornyezetbe, ugy a ta-
lajba, a vizekbe, mint a levegdbe. Ahhoz hogy ezeket,

a szennyezddéseket megallitsuk torvényekre, és ren-
deletekre van szitkség, amelyek szabalyozzdk a mér-
gezd vegyi anyagoknak és nehézfémeknek a termé-
szetbe val6 bejutdsat.

Egészséglink és foldiink megdvasa érdekében fo-
kozott figyelmet kell forditanunk a kornyezetiink tisz-
tantartdsara és dpolasara. Vigydznunk kell erdeinkre,
mert a fik megkotik a talajt és igy védik a kornyeze-
tinket a foldcsuszamlésokedl. Vigydznunk kell vize-
inkre (patakok, folydk, tavak), ne keriiljenck bele mér-
gezd vegyi anyagok (gyomirtdk, permetszerek, moto-
rina, olaj, stb.) mert ezek veszélyeztetik ivévizkészle-
teinket és vizi éléviligunkat.

Minden ember kis odafigyeléssel szebbé és tisz-
tdbb4 tudja tenni kornyezetét, mely egyben dllam-
polgari kotelessége is.

B Onod; Zsolt—kornyezetvédelmi feliigyels

Parkjainkban, 6voda — iskola udvarokon, koz- és maginteriileteken ink4bb a természetes anyagb6l késziilt
jétékokat, szemeteslddékat részesitsiik eldnyben, hiszen ezek kevésbé szennyezik kdrnyezetiinket

hasonldak, ime ebben a lapszdmban is néhény:

Az alabbiakban néhdny jo tandcs
kezd§ és gyakorlott héziasszo-

nyoknak:
A haus frissességét ugy éllapitjuk

meg, hogy ujjunkkal megnyom-

A kozségben tobben fordultak hozzdm azzal a kéréssel, hogy j6 volna tjrainditani azokat a rovatokat, amelyek jol helyt 4lltak
az el6z6 években a lap oldalain és hasznos tanicsokkal 1attak el a hdziasszonyokat, kertbardtokat. Az elkovetkezékben lesznek

Cselesen

juk, ha a nyomds helye hamaro-
san visszaugrik, a hus friss.

A f6tt his gy lesz zamatos és
izletes, ha lobogé f6v6 vizbe tesz-
sziik, mig f6ni kezd, majd a tiizet

lecsendesitjitk ¢és hagyjuk gyen-
gén foni mig elkészil.

A htist ne s6zzuk meg sok id6-
vel az elkészités eltt, mert ned-
vet ereszt, ami ltal az izét is elveszti.

uopvpjo v syivitof
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A rintott szelet és natdrszelet
omldsabb lesz, ha siités el6ee 1-2
oraval ecet és olaj keverékével
megkenjik.

A marhasiiltnek kellemes pi-
kans ize lesz, ha elkészités el6tt
néhdny 6rdval a hust mustarral
megkenjiik, majd lefedve sttjiik.

A kemény hts hamarabb meg-
puhul, ha a vizbe ecetet tesziink.(1
kanallal 1 kg hushoz)

A piérolt hus izletesebb lesz,
ha egy kavéskandl cukrot adunk
hozz4.

A miéjrél a bérkée konnyeb-
ben lehtzhatjuk, ha egy percre
forré vizbe meritjiik.

A majat nem szabad siités eléte
megsdzni, mert megkeményedik.

A mdj igen izletes lesz, ha stités
el6tt 1-2 6ran 4t tejben aztatjuk.

A halat megszabadithatjuk az
iszap izétdl, ha hideg erésen sos
vizben megmossuk, vagy a f6zés
elétt egy dréval ecetes vizbe tesszitk
(2 kanal ecet 1 liter vizhez).

Hogy stitéskor a hal ne mor-
zsalodjék szét, ajanlatos elkészi-
tés eléte 10-15 perccel besézni.

A fliszert és sét csak akkor te-
gyiik a levesbe, mikor révidesen
levessziik a tlizrol.

A vagdalt hagyma nem ég oda,
ha megszérjuk egy kis liszttel.

Ha olajban stitiink valamit,
s6zzuk meg és igy nem frocskol
ki a ldbasbdl.

A siités utdn visszamaradt zsirt
vagy olajat, amit mdr nem hasz-
ndlunk gjra, feleoltjik vizzel és
felfézziik. A vizzel minden szag
eltdvozik.

Ha az olaj stités kozben kelle-
metlen szaguva valik, kis csokor
petrezselyemzoldet tesziink bele
az elveszi a szagot.

A tejesedényeket elészor min-
dig hideg vizzel, majd forré viz-
zel mossuk ki.

A repedthéjt tojisbdl nem fo-
lyik ki a fehérje, ha a fové vizet
megsozzuk.

Ha a tojast er6s tlizon {6zziik,
a fehérje keményebb, a sargaja hi-
gabb lesz, ha gyenge tizon f6z-
ziik, a sargdja keményedik jobban,
a fehérje lagyabb marad.

A zoldséget és az ujkrumplit
mindig lobogé vizbe tegyiik oda
foni.

A z6ldségtélek fovéskor meg-
tartjak sziniiket, ha a fov6 vizbe
szédabikarbondrtot tesziink (%

kiskandllal 1 kg z6ldséghez).

Szamtani feladatok haziasszonyok szamara

Szamolas nélkil a j6 hiziasszony nem végezhet
tokéletes munkat. Ki kell szdmolnia a fézéshez fel-
hasznalandé anyagokat és gyakran, amikor az ételre-
cepteket olvassa, szimot kell vetnie killonbozé mér-
tékegységekkel is. Sokszor szerepelnek ilyen kifejezé-

dék stb.

sek: 1 kandl liszt, 2 kavéskanal cukor, 1 di6nyi zsira-

Ezek az ugynevezett konyhai , gyakorlati mérték-
egységek, melyeket megkozelitéleg az alibbiak sze-
rint szimolunk at hivatalos mértékegységekké:

1 kg-ban van 100 dekagramm (dkg) = 1000 gramm (g) 1dkg=10g

1 csapott evékand konyhasd 1,5 dkg
1 késhegynyi konvhasd 0,5 dkg
1 kavéskanal konvhasd 1 dkg

1 csapott evékand liszt 1,5 dkg
1 tetejes evikand liszt 2 dkg

1 liter liszt 65 dkg

1 kock acukor 0,6 - 0,8 dkg(6-8 g)
1 tetejes evdkand cukor 2 dkg

1 csapott evékand cukor 1,5 dkg
1 k&véscsésze Urtartdma 0,5 dl

1 vizespoh& Urtartalma 2-25d
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1 borospohér Urtartalma 1-15d

1 leveses tanyér karimajaig 2,5 dl

1 késhegynyi vastagsag 3 mm

1 csapott evékand zsemlemorzsa 1,2 dkg

1 csapott evékand griz ( bluzadar a) 1,5 dkg

1 evBkandl te) 1 dkg

1 evbkanal tejfol 1 dkg

1 csapott evékand zdr vagy vaj 2-3 dkg

1 csapott evékand olaj 2 dkg

1 didnyi va) 2 dkg

10-12 kozépnagysagu krumpli 1kg = 100 dkg

8-10 darab kozépnagysagu alma 1kg = 100 dkg

1 kozépnagysagu kaposzta 1kg = 100 dkg
Készulédés a télre

Mar benne vagyunk az 8szben, de még mindig
nem késé elkésziteni télire a kovetkezdket:

Z AKUSZKA

Hozz4valdk: 1 kg hagyma, 5 darab padlizsin (vi-
netta), 25 drb paprika, 15 drb paradicsompaprika,
5 kg paradicsom, vagy 2 ¥ liter paradicsomlé, babér-
levél, bors, sé,

% liter olaj, cukor izlés szerint, 2 kiskanal szalicil.

Elkészités: 2,5 dl olajban az apréra vagott hagy-
mét aranysargara ¢és kilon 2,5 dl olajban a fele para-
dicsompaprikit puhdra paroljuk. A tobbi paradi-
csompaprikat, paprikdt, padlizsint megsiitjitk és meg-
hidmozzuk. A paradicsomot j6 vastagra f8zziik. Min-
dent ledardlunk, tetszés szerint izesitjiik, majd addig
t6zzik igy az egészet, amig feljon a leve a tetejére.
Uvegekbe tessziik, egy kis olajat 6ntiink a tetejére,
majd kidusztoljuk.

KEeTcHUP

Hozzévaldk: 6 liter paradicsomlé, 2-2 kétés pet-
rezselyem és zeller, 2 babérlevél, 4 drb hagyma, 6
cikk fokhagyma, 20 szem feketebors, 2 kiskanal mus-
tar, 2 evkandl 9 fokos ecet, 1 kiskandl szegftibors, 1
kiskanal szerecsendié, 1 kiskanal édes paprika, 1 kis-
kandl fah¢j, 1 kiskandl szegftiszeg, 2 himozott alma,
1 kiskandl koménymag, 1 kétés csombor, 2 evékanal
majordnna, 1 kiskanal kapormag.

Elkészités: a hozzavaldkat jol felaprézzuk, meg-
torjik, majd mindent beletesziink egy stirti szovést
vaszonruhdba, a paradicsomlevet odatessziik foni,
majd a vaszonruhdba tett hozzéval6t belecsiingetjitk
a paradicsomlébe és igy f6zziik kavargatva amig stirt
nem lesz, arra tigyeljiink a vaszon ne érjen az edény
aljdhoz, mert konnyen leragadhat.

Amikor mindez jé stirti lett hozzdadunk 60 gjod-
nélkili sot, 8-10 evékanal cukrot, egy csapott kiska-
ndl szalicilt vagy natriumbenzoat.

VEGYES SAVANYUSAG:

El8szor is egy 20-30 literes edényre van sziikség
amibe 10 liter vizet ontiink, majd ebbdl a vizbdl fel-
oldjuk a kovetkezéket: 1 liter 20 fokos ecet, (vagy
2 liter 10 fokos), 20 deka jédmentes sd, 1 evékanal
borkén, 1 evékanal szalicil,, torma, kapor, csombor,
babérlevél tetszés szerint, 1-2 birsalma. Ennek a 1¢-
nek az az el8nye, hogy nem romlik el és tetszés sze-
rint lehet pétolni bele az uborkat, karfiolt, kdposztat,
zoldparadicsomot, sirgarépat, paprikdt. Ha a lé nem
elég a fentebbick ardnydban keverhetiink még és ont-
hetjiik rd a savanyitandé zoldségekre.

ETELIZESITO

Hozzavalok: 3 kg sargarépa, 1 kg petrezselyem,
1 kg zellergyokér, 0,5 kg karalabé, 1 kg kapia paprika,
0,5 kg karfiol, 20dkg voroshagyma.

A z6ldségeket megtakaritjuk, alaposan megmos-
suk, majd kislyuka htsdardlén ledaraljuk, az igy nyert
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anyag minden kiléjahoz hozzakeveriink 200 g jod-
mentes s6t, majd 4llni hagyjuk 24 6rit utdna bele-

ne maradjanak légbuborékok, mert kénnyen romlés-
nak indulhat. Amire még vigydzni kell, kapia helyett
tesszitk ivegekbe. Arra tigyeljiink, hogy az tivegben  ne hasznéljunk gogost, mert az romlandébb.

Sfolyt. az S. oldalysl

Hasznos tudnivaldk a gyiimdlcsdshen,
diszkertekben és zoldségeshen

SZEPTEMBER:

o vethetjiik a korai sdska, saldta, spenét, retekmagot

o befejezzitk a dughagyma felszedését és rakearozésat

o a hagymit szdradds utan dtvalogatjuk és elraktarozzuk

o Gsszegyujtjiik a hajtatdshoz és a melegagyak belli-
tisahoz szitkséges foldet

o betakaritjuk az érett uborka, tok és dinnye termé-
sét, magot kiszedjiik, megmossuk és megszaritjuk

o magnyerés céljdbol kivalogatjuk a paradicsom, pap-
rika, tojésgytimolcs (vinetta) legszebb terméseit, a
magot kiszedjiik és megszaritjuk

o betakaritjuk és elesépeljitk a magnak meghagyott
paszulyt

o folytatjuk az 8szi kaposztak dpolasit

e Rendbe hozzuk és fertétlenitjitk a tarold helyiségeket

e a gyiimolcsfék torzsét most lehet rendbe hozni

e a megszedett gytimolesosokben megkezdhetjiik a
SZANCASE, tragyazast, asast

o adiszkertekben eliiltethetjiik az ével hagymakat 4t-
teleltetésre cserepekbe tiltetjitk a muskatlit és a fuksziat

OKTOBER:

o kiszedjitk az 6sszegytjtjiik és elraktarozzuk a para-
dicsom ¢és paszulykarodkat

e az clszaradt novényeket osszegytjtjitk és elégetjitk

o betakaritjuk a sirgarépdt, petrezselymet és zellert, a
foldedl és levélzettdl megtisztitjuk majd elrakedroz-
zuk. Vigydzat nem szabad megmosni mert tigy ha-
marabb rothaddsnak indul.

o magtermelés céljabdl kivélogatjuk a legszebb petre-
zselyem ¢és peszterndkot, majd kitiltetjitk

o ugyancsak kitiltethetjitk a hagyma és kdposzta anya-
névényeket, a biztonsig kedvéért j6 ha betakarjuk
egy kevés szalméval

o kezdhetjiik a 52618 sziiretelését, valamint szedhetd
a téli alma és korte

e a honap végén elkezdhetjiik a fatiltetést

o a diszkertekben az ével novények toveit tragydval
takarjuk betragydzzuk és dssuk fel a diszkertet

Konyhatechnikai iitmutatas a dietetikus
ételek készitéséhez

Azzal a megfontoldssal irtam ezt az Gtmutatd jel-
legti tdjékoztatast, hogy az olvasdk korében vannak
olyan betegek, akik kiilonbozé betegségekben szen-
vednek, igy a mindennapos étrend szdmukra nem is
olyan egyszerti, mint azt elképzelnénk, mert ahdny
betegség annyi restrikcid, éppen ebben szeretnék se-
giteni Onoknek. Mivel nem dll messze télem a faka-
ndl és az ¢én étrendem is nagyon sokdig dietetikus
volt, igy nem csak elméletileg ismerem a dolog olda-
lat, hanem gyakorlatban is.

Az aldbbiakban csak néhdny alapszabélyt ismer-
tetek, de a jovoben szeretnék részletesen utmutatast
adni példdul a cukorbetegeknek, majbetegeknek, epe,
gyomor — ¢s nyombélfekély, vesebetegségre, sziv- és
magas vérnyomasban szenved6knek konkrét recep-
teket is, természetesen, ha lesz rd igény.

A dietetikus ételek elkészitéséhez elsésorban meg-
feleld nagysagu edényekre van szikségiink, amely-
ben egy személy részére f6zhettink, mint: kisfazekok,
kislabasok, kistepsik, mérleg, sulyok, decis és féldecis
edények.

Ha megfelelé hellyel és hiitészekrénnyel ren-
delkeziink, kétszeres mennyiséget is f6zhetiink, amit
vacsordra vagy mésnap ebédre talalhatunk.

Legfobb alapelvek: az emésztdszervek kimélése
céljdbol mindent nagyon puhara f6ziink.

Semmit zsirral piritani nem szabad. Tehat példa-
ul a liszt zsirban piritva (rdntds), a dietetikus fézésnél
teljesen kizart.

Hagymat nem haszndlunk. Ha azonban a beteg
nagyon kivanja, elészor megftézziik, levét kiontjiik és
a ftt hagymét nagyon finomra vagva az ételbe, tessziik.

Ecetet nem hasznalunk. Levesek, fézelékek sava-
nyitaséhoz savét, joghurtot, citromlevet és a gytiméles-
ecetek ajinlatosak.

Flszereket: borsot, paprikat, kakadt, mustért nem
hasznélunk. Az ételeket zoldpetrezselyemmel, kapor-
ral, tarkonnyal, kdménymaggal izesitjiik.

Tésztik elkészitéséhez nagyon ajénlatos a zselatin,
ami konnyen beszerezhetd olcsé és igen valtozatos
formaban hasznalhaté, valamint a szaharin.

A dietetikus ételek elkészitésénél az osszes receptek
fehérje-, zsir és kaldria szdmitdsa mindig csak egy
adagra vonatkozik.



Hegykozcsatdr

Szombaton szeptember 25-én ismét megrendezésre
keriil Hegykozcsatiarban a mér évek 6ta hagyomannya
vélt sziireti bél. A szokdsokhoz hiven az idén is szep-
tember utolsé hétvégéjén indulnak el a fiatal népvise-
letbe o6ltdzott tdncosok, 16 par tanulta heteken keresz-
tiill a magyar tancot, hogy behivogassanak az esti mu-
latsagra.

Az egész rendezvény fészervezdje és Gsszefogdja, a helyi
RMDSZ, Onkormanyzat és Polgdrmesteri Hivatal. Sztan-

el

kovics Gyula a hegykozcsatari Polgarmesteri Hivatal kul-
turreferense igazi néphagyomany 6rzé médjan bonyolitja
le az eseményeket

A rendezvény szombaton déleléte 11 6rakor egy 6ku-
menikus Istentisztelette]l kezd8dik a hegykozcsatari refor-
midtus templomban, majd a népviseletbe 6ltozott tdnco-
sok feldiszitett szekereken, elél lovas legényekkel, elindul-
nak a szomszédos falvakba hivogatni, Hegykoztéttelek,
Siter, Hegykozpalyi, Hegykozujlak érintésével, majd vissza-
térnek Hegykozcsatarba, amikor este 9 — kor elkezd$d-
nek a mulatsagok.

Az egész est j6 hangulatit, a zenét a nagyvaradi Német
Demokrata Férum, Hoffmann zenckara szolgéltatja.

Fellépnek a hegykozesatdri Szalmavirdg néptancosai is,
hogy egy kis szint és jokedvet vigyenek be a mulatségba.

A belépés ingyenes, a szervezdk szeretettel virnak min-
den szérakozni vagyot.

i e e

A 2009-es sziireti bal nagyon sikeres volt, a legfiatalabbak virtuéz tincat lathatjuk

Amit a hegykozcsatari vizhalézatrél tudni kell

Vannak olyan személyek, akik ki-
fogasoljék, hogy miért nem mikod-
nek az utcai kutak, ha mér egyszer
ugy is meg vannak? Persze mikod-
hetnének, de mivel a telepiilés kozel
80% mér bevezettette a telkére, igy
csak ott maradtak mikodésbe ahol az
indokolt. Az eredeti tervek szerint
csak kinti kutak megépitésére volt en-
gedély, de ezt sikeriilt tovabb engedé-

lyeztetni, hogy a lakasokba is be lehes-
sen vezetni a j6 mindségi ellenbrzote
vizet, ezért azokon a korzetekben ahol
mar nem hasznaljak, megszintették.
Az tigy tisztdzdsa érdekében meg-
kérdeztik Vitdlyos Barna, Hegykoz-
csatdr polgarmesterét, hogy mondja
el tulajdon képen mirél is, van sz6.
Szeretném, ha mindenki tudna,
hogy 2006-ban, amikor a bukaresti

kormanyban eldontoteék azt, hogy
Csatr is fog kapni vizhal6zatot, ez a
kormanyprogram ugy mikodott, hogy
nem azt jelentette, hogy a kozség la-
kosainak haztartdsiba vezetik be a vi-
zet, hanem akkor ez a program arra
épilt, hogy legyen a kozségben
ivovizhalézat, ami utcai kutakat je-
lentett. Vagyis egy sz6 sem volt arrél,
és a tervrajzban sem volt benne, hogy
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be lehessen az emberckhez vezetni.
Akkor én azért mentem bele, mert tu-
dom, hogyha ha mar valami itt van,
akkor azzal mér lehet zsonglérkodni,
mandéverezni tetszés szerint jatszani,
hogy valami j6 jojjon ki bel6le.

A beruhézis koltséges volt, de en-
nek ellenére sem tartalmazta a lakos-
sig gazdasagaiba valé bevezetést?

Akkor ez a projekt 1,2 millié eu-
rés beruhdzds volt viztisztitdval
mindennel egytitt és belementiink,
mert én akkor tdrgyaltam az akkori
szakminiszterrel, Borbély Liszléval,
aki a fejlesztési miniszter volt, és azt
mondta, hogy menjink bele ebbe a
projektbe, mert ez id6vel majd j6 lesz,
gy is lett és sikertilt.

A kovetkezd a helyzet, ez a pro-
jekt akkor csak utcai kutak felallitasd-
16l sz6lt, de mi tovabb Iéptiink, hogy
alakosokhoz is bevezethessiik a j6 mi-
ndségli vizet. De mi miutdn bevezet-
titk a vizet nincs az az Onkormanyzat,
amely fent tudja tartani azt a fogyasz-
tést, amelyet igy az emberek elhasz-
nélnak nyaron anélkiil, hogy ez kontrol
alatt legyen. Azt tudnia kell minden-
kinek, minden egyes lakosnak, hogy
kortlbelil a havi villamos energia fo-
gyasztasa ezeknek, a gépeknek atla-
gosan 3500-4000 lej, ezt valamibdl
fedezni kell. Meg kell érteniiik az em-
bereknek, ha ezek az utcai kutak ma-
kodnek ez az dsszeg megduplazddik.

Az utcai kutakat nagyon sok tele-
pulésen bezértak. Ezek a dolgok ugy
mikédnek, hogy az Onkormanyzat
igy is nagyon sok terhet visel, hiszen
az utcai csapokbol elfogyasztott, vagy
az eledrt csovek miate elfolyt vizet az
Onkorményzat kell, hogy allja.

Ezt megkell érteni, én tudom, hogy
ez most jelenleg egy felhaborodist is
okozhat de, ez a két rendszer egyszer-
re nem miikodhet, gazdasigilag sem
és ezt nem csak anyagiakban értem,
hanem vizgazdilkod4s szempontbél

sem. Mindenki kell, tudja és ezt Csa-
tér lakossagdnak tudomaséra kell hoz-
nunk, hogy Kozép-kelet Eurdpéban
igy Roménidban is a viz mindsége egy-
re rosszabb egyre kevesebb és egyre
nagyobb értéki lesz. Valamilyen for-
maban meg kell ezt fékezni, nem te-
hetjiik, azt hogy pazaroljuk a vizet
csak ugy.

Mit tehetnek azok, akikhez még
nincs bevezetve?

— Aki még nem vezette be a vizet,
és ugy érzi, hogy szeretné, az megte-
heti, hiszen a Polgdrmesteri hivatal-
nak van egy szakemberekbdl 4ll6 csa-
pata és jutdnyos aron, ezt megoldhat-
ja. A kozség teriiletén amugy miiko-
dik utcai kat még most is ketts-ha-
rom a fontosabb helyeken, aki onnan
akar vizet vinni, az meg-
teheti. Jelenleg egy kob-
méter (ezer liter) viz dra
2,50 l¢j, de vannak olyan
teleptilések ahol sokkal
dragabb, igaz olyanok is
ahol sokkal olcsébb, de
ne felejtsiik el, hogy ott
ahol olcsébb a viz ott
nincs viztisztitd beren-
dezés, ami nagyon l¢é-
nyeges.

Készillt az €uroprint nyomdéban
Az tjsdg tartalméért a nyomda nem véllal felel6sséget

Nalunk van viztisztit6 berendezés,
vagy csak egyszer(i pompahdz?

— A mi kozségiinkben egy tobb
rétegli szlir6-tisztitd berendezés van,
klérozassal, amely mind szdmitogé-
pes rendszerrel mikodik.

Aki ezt nem latta, vagy nem hiszi
el, hogy ez igy van, az jojjon el, és na-
gyon szivesen megmutatjuk, tehdt itt
nem csak egy egyszerti pompahdaz van,
a kornyéken sok telepiilésen csak ez
van ¢s igy mikodik nem ugy, mint
nalunk, hogy a talajbdl felszinre ho-
zott viz ermetikusan egy automatizéle
viztisztitd rendszeren kereszeil, klo-
rozva jut el a vizhélézatba és onnan a
lakosok gazdasigaiba, ne felejtsiik ez

egy nagyon nagy kincs.




